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AICHA ERÖFFNET IHREN
ERSTEN IMBISS.

EIN KLEINER ORT MIT
GROSSEN TRÄUMEN.

DER IMBISS WÄCHST. MEHR
PLATZ, MEHR MENSCHEN,

MEHR GESCHMACK.

2018

AICHAS WIRD GEBOREN. EIN
RESTAURANT, DAS WURZELN,

FAMILIE UND GENUSS
VERBINDET.

HEUTE

HAUSGEMACHT. FRISCH.
EHRLICH.

DER ORT ZWISCHEN ZUHAUSE
UND ALLTAG.



DER BAUM VEREINT, WOHER WIR KOMMEN UND WAS UNS VERBINDET.

SEINE WURZELN STEHEN FÜR UNSEREN URSPRUNG, FÜR DIE
MENSCHEN UND WERTE, AUS DENEN ALLES GEWACHSEN IST.

DER STAMM SYMBOLISIERT AICHA, DIE MIT LIEBE UND STÄRKE 
DAS ZENTRUM BILDETE.

AUS IHM WACHSEN ÄSTE UND BLÄTTER, ALL JENE, DIE AICHAS MIT
DERSELBEN HINGABE WEITERTRAGEN: 

UNSERE FAMILIE, UNSER TEAM, UNSERE GÄSTE UND FREUNDE.
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HUGO  11.5
Holundersirup, Prosecco, Soda, 

Minze, Limette

 WILDBERRY LILLET  12.50
Lillet Blanc, 

Wildberry Soda, 
frische Beeren

 
 PROSECCO  9

VIVO Prosecco, 
Venedig, Italien

 GESPRITZTER WEISSWEIN 9.50
Süss / Sauer

 HUGONI  9.50
Holundersirup, Ginger Ale, 

Limette, Minze

A P E R O
  ESPRESSO MARTINI  16

Vodka, Kaffeelikör, Espresso, 
Vanillesirup, Zimt

  PORNSTAR MARTINI  17
Vodka, Vanillesirup, Maracujasaft,

Limettensaft, Passionsfrucht, 
Prosecco Shot

  WHISKEY SMASH  15
Bourbon, Zitronensaft, 

Zuckersirup, Minze

  CLASSIC NEGRONI  15
Gin, Cinzano Rosso, Campari

  MANGO MULE  15
Vodka, Mangosirup, Limettensaft, 

Ginger Ale, Minze

C O C K T A I L S

   BASIL SMASH 10
Soda, Zitronensaft, Zuckersirup, Basilikum

STRAWBERRY MOJITO 11
Erdbeerpüree, Soda, Rohrzucker,
Limettensaft, Minze & Erdbeeren

M O C K T A I L SS P R I T Z
 APEROL/CAMPARI SPRITZ 12.50
Aperol/Campari, Prosecco, Soda, Orange

  MARACUJA SPRITZ 13.50
Aperol, Maracujasaft, Prosecco, Soda,

Passionsfrucht

  LIMONCELLO SPRITZ 12.50
Limoncello, Prosecco, Soda, Rosmarin,

Zitrone

  VIRGIN SPRITZ 10.50
Ananassaft, Ginger Ale, Passionsfrucht



        ARKINA 35cl  5.40
mit/ohne

        SOFTS 33cl  5.40
Cola/ Cola Zero/ Rivella rot,blau/ Fanta/

Schorle/ Offen: Citro /Ginger Ale

       HAUS - EISTEE  40cl  6.50
Hibiskus-Minz/ Alpenkräuter

       THREE CENTS 20cl  5.80
Tonic Water/ Lemon Tonic/ 

Pink Grapefruit Soda

        RED BULL  33cl  6.00

       SÄFTE 30cl  5.10
Orangensaft, Maracujasaft, Ananassaft

G E T R Ä N K E C O F F E E

Ingwer Orangenpassion /
Pfefferminze / Schwarztee / 

Kamille / Früchte  5.10

+Honig 0.50

T E E

B I E R
Offen:

FELDSCHLÖSSCHEN
(Original, Panaché, Henaché)

20cl 4.20  I  30cl 5.20  I  50cl 7.40

Flasche:
FELDSCHLÖSSCHEN

(ALKOHOLFREI) 33cl  5.50 

        SCHNEIDER WEISSE  50cl  7.90

      SAN MIGUEL FRESCA  33cl  7.50

RAMSEIER SUURE MOST
(ALKOHOLFREI)  50cl  7.50

ICED LATTE 9
Espresso, Milch, Schlagrahm

Vanille / Caramel

 ICED LOTUS 9.50
Espresso, Milch, 

Vanille-Lotus-Creme & Schlagrahm

   AFFOGATO 7.50
Espresso auf Vanilleglace

+ Hafermilch 0.50
+ Schlagrahm 1.50
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KAFFEE CRÈME  4.80

ESPRESSO  4.80

DOPPIO  6.60

RISTRETTO 4.80

CAPPUCCINO 6.10

KAFFEE LATTE 5.60

LATTE MACCHIATO 6.60

HOT CHOCOLATE 5.20
Ovo / Caotina
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AICHAS PRIMITIVO 
Primitivo aus Puglia, Italien.

Fruchtig, weich und mit feinen
Karamellnoten.

Glas  6.50  I  Flasche 45

 NOX ROUGE
Schweizer Rotwein aus Gamaret, 

Merlot und Pinot Noir 
mit dunkler Aromatik.

Glas 7  I  Flasche 49 

 PASSIONE SENTIMENTO ROSSO
ROMEO & JULIET

Merlot und Corvina aus Venedig, Italien.
Aromen von schwarzen und roten Kirschen

sowie feinen Noten von Leder und
Gewürzen.

Flasche 54

  NERO D’AVOLA BARRIQUE
Nero d’Avola aus Sizilien, Italien.

Füllig und harmonisch mit Noten von
Pflaumen, Vanille und Beeren.

Flasche 58

R O T W E I N
  PINOT GRIGIO

Pinot Grigio aus Venedig, Italien.
Frisch und fruchtig mit Limetten-, Litschi-

und Pink-Grapefruitnoten.

Glas 7 I Flasche 49

  CHARDONNAY
Chardonnay aus Venedig, Italien.

Zitrusfrisch, zart blumig 
und harmonisch im Abgang.

Glas 7.50 I Flasche 52

  VILLA ANTINORI 
BIANCO 

Riesling, Pinot Bianco, Trebbiano, 
Pinot Grigio und Malvasia 

aus der Toskana, Italien.
Frisch und fruchtig mit Noten von 

Zitrus, Mango und Eisbonbons.

Flasche 54

W E I S S W E I N

   VIVO PROSECCO 
Glera und Chardonnay aus Venedig, Italien.

Blumig, frisch und mit feinen fruchtigen
Nuancen..

 Glas 9 I Flasche 60

MOSCATO D’ASTI SOLATIO
Moscato aus dem Piemont, Italien.

Aromatisch, fruchtig und leicht spritzig.

Flasche 62

S C H A U M W E I N

R O S E W E I N
FALCHETTO ROSATO 

Primitivo aus Apulien, Italien. Fruchtig,
frisch und mit intensiven Fruchtnoten.

 Glas 6.50  I  Flasche 45 

 Glas = 10cl  I  Flasche 75cl



SMALL MIXED SALAD  12.50 
Gemischter Baby-leaf Salat, 

Karotten, Bunte Datterini, 

Granatapfelkerne 
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CRISPY BRUSCHETTA  12.50
Bunte Datterini, Basilikum, Minze, Grana

Padano, Olivenöl Extra Vergine und

Balsamico-Creme

FRIES  9.50 
Pommes Frites

TRUFFLE FRIES  12.50
Pommes Frites, Trüffelsalsa, Parmesan

MIXED SALAD  18.50 
Gemischter Baby-leaf Salat, Karotten,

Bunte Datterini, Granatapfelkerne

DRESSINGS
Hausdressing  I  Granatapfel-Vinaigrette

S T A R T E R S

BURRATA CAPRI  19.50
125g Burrata, Rucola, Bunte Datterini,

Pistazien, Basilkum, Rucola, Olivenöl Extra

Vergine und Balsamico-Creme

CARPACCIO BRESAOLA  22.50
Bresaola, Walnüsse, Rucola, Grana Padano,

Olivenöl Extra Vergine, 

Balsamico-Creme

S N A C K S

CHICKEN BITES  21.50
Premium Chicken Nuggets 

mit Pommes Frites

DIPS  0.50
1 Dip inkl.

Ketchup  I  Mayo  I  Cocktail

S A L A D S

CRISPY CAESAR  26.50
Panko Chicken Streifen, Gemischter Baby-

leaf Salat, Bunte Datterini, 

Grana Padano

AICHAS SALAD  22.50
Gemischter Baby-leaf Salat, Schafskäse,

Bunte Datterini, Walnüsse,

Granatapfelkerne

= Vegane Variante erhältlich



ARRABIATA  21.50 
Pomodoro, Rote Zwiebeln, Knoblauch,

Peperoncini, Petersilie

RIGATONI SPAGHETTI PAPPARDELLE PACCHERI

P A S T A

PESTO BASIL PISTACCHIO  23.50
Hausgemachte Basilikum Pesto, Sahne,

Grana Padano, Pistazien, 

Pomodoro Secchi, Basilikum

= Vegane Variante erhältlich

CRISPY ALFREDO  28
Gewürzsahne,  Rote Zwiebeln, Knoblauch,

Butter, braune Champignons, Petersilie,

Grana Padano, Panko Chicken, Limette
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TRUFFLE  33
Trüffelsalsa, Knoblauch, Butter, Sahne,

Grana Padano, Frisch gehobelter Trüffel

BOLOGNESE  25
Hausgemachtes Rindfleisch-Ragù,

Pomodoro, Petersilie

GARLIC SALAMI  25.50
Sahne, Salame piccante, Knoblauch,

schuss Pomodoro, Rote Zwiebeln,

Petersilie, Grana Padano

WILD SAFRAN BROCCOLI  27.50
Sahne, Panko Chicken, Safran, Petersilie,

Wilder Broccoli, Grana Padano

SCAMPI  29.50
Gewürzsahne, schuss Pomodoro,

Riesengarnelen, Knoblauch, Butter, Bunte

Datterini, Petersilie

E X T R A S

Jeden Morgen wird der vegane Pastateig von unserem Küchenteam frisch
zubereitet, um die köstlichste hauseigene Pasta zu zaubern.

PANKO CHICKEN  7

STRACCIATELLA  5

TRÜFFELSALSA  4

GEMÜSE ZUTATEN 2

EXTRA GROSS 4
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P I Z Z A

MARINARA GREEN 20.50
Pomodoro, bunte Datterini, 

Knoblauch, Oregano, Basilikum,

Chimichurri

MARGHERITA  21.50
Pomodoro, Fior di Latte, 

Basilikum

PASTRAMI MUSHROOM  26.50
Pomodoro, Fior Di Latte, Pastrami

Rinderschinken, braune Champignons

AICHAS GREEN  27.50
Pomodoro, Fior Di Latte, Crispy Chicken,

Peperoncini, Knoblauch, Rote Zwiebeln,

Chimichurri

SALAME PIMIENTOS  26
Pomodoro, Fior Di Latte, 

Salame piccante, Pimientos

BRESAOLA  29.50
Pomodoro, Fior di Latte, Bresaola, Rucola,

Stracciatella, Bunte Datterini

CRISPY CHICKEN  28.50
Pomodoro, Fior di Latte, Crispy Chicken,

Knoblauch, Schafskäse, Pimientos

TUNA  25.50
Pomodoro, Fior di Latte, Tonno Rosa, 

Rote Zwiebel, bunte Datterini, Oregano

E X T R A S

Unser hausgemachter veganer Pizzateig ruht 48 Stunden, wodurch er sich
vollständig entwickelt und besonders leicht verdaulich wird. 

CRISPY CHICKEN  7

STRACCIATELLA  5

TRÜFFELSALSA  4

GEMÜSE ZUTATEN  2

CHIMICHURRI  3

EXTRA FIOR DI LATTE  3

= Vegane Variante erhältlich
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D E S S E R T

PIZZA NUTELLA 16
Schoko-Haselnusscreme mit frischen

Beeren, Pistazien und Puderzucker.

Empfohlen für 2-4 Personen

AICHAS TIRAMISU 10
Hausgemachtes Tiramisu (alkoholfrei)

  SCHOKOLADEN SOUFFLE 8
Warmer Schockoladenkuchen mit

flüssigem Kern, Lotus Crumble,

serviert mit Schlagrahm

+VANILLEGLACE 4

 TORTA DELLA NONNA 7
Vanillecremetorte getoppt mit Puderzucker

und Pinienkernen, serviert mit Schlagrahm

    AFFOGATO 7.50
Espresso auf Vanilleglace

 GELATO 4
Vanille, Schokolade, Caramel, Erdbeer

     Sorbet: Passionsfrucht, Mango, Zitrone

+SCHLAGRAHM 1.50

   +TOPPINGS 1.50
Schokolade, Caramel, Lotus

= Vegane Variante erhältlich

Allergiker: Unser Servicepersonal steht Ihnen für jegliche Informationen gerne zur Verfügung.

FLEISCHDEKLARATION
Poulet: PL / BR

Rind: CH / AT / IT
Schwein: IT
Fisch: VN



BOMBAY 40% 
4cl  9

HENDRICKS 44% 
4cl  12

G I N

8

JACK DANIELS OLD NO7 40% 
4cl  11

BOURBON FOUR ROSES 40%
4cl  10

W H I S K E Y

ABSOLUT 40% 
4cl  10

BELVEDERE 40% 
4cl  14

V O D K A

HAVANA CLUB WHITE 37.5% 
4cl  10

HAVANA CLUB BLACK 40% 
4cl  10

+SOFTGETRÄNK 4.50

R U M

AMARONE 42% 
2cl  9

BERTA ELISI 43% 
2cl  8.50

G R A P P A

SIERRA 38% 
2cl 6  I  4cl 9

T E Q U I L A

LIMONCELLO
4cl  7.50

MARTINI BIANCO 
4cl 8

APEROL 
4cl 7.50

CAMPARI 
4cl 7.50

BAILEYS 
4cl 7.50

KHALUA 
4cl 7.50

LILLET BLANC 
4cl 7.50

PASSOA 
4cl 7.50

L I K Ö R

JÄGERMEISTER 
2cl  6

INGWERER
2cl  5.50

S H O T S



BEWERTEN SIE UNS!


